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Sie kdnnen alle Pizzen auch Glutenfrei bestellen mit einem Aufpreis i.H. von €3,50

PIZZA

Pizzabrot mit Tomatensol3e & Knoblauch

Margherita mit TomatensolRe & Mozzarella

Pizza Funghi mit Tomatensole, Mozzarella & Champignons
Salame Dolce mit Tomatensol3e, Mozzarella & Salami

Diavola mit Peperoniwurst, TomatensoRe, Mozzarella & Salami
Prosciutto mit TomatensolRe, Mozzarella & Kochschinken
Nicuzzo mit TomatensolRe, Mozzarella, Salami, Thunfisch,
Champignons & Rote Zwiebeln

Damiano mit Tomatensol3e, Mozzarella, Kochschinken & Oliven
Tonno mit Tomatensolde, Mozzarella, Thunfisch & Zwiebeln
Della Casa mit Tomatensol3e, Mozzarella, Salami, Schinken,
Champignons, Oliven, Thunfisch, Zwiebeln & Paprika

Acciughe mit Tomatensolie, Mozzarella, Sardellen, Kapern & Oliven
Quattro Stagioni mit Tomatensof3e, Mozzarella, Oliven, Schinken,
Artischocken & Champignons

Quattro Formaggi mit Tomatensofe und vier verschiedenen
Kasesorten

Vegetaria mit Tomatensolie, Mozzarella & frische gemischte Gemuse
Parma mit Tomatensole, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola

& Parmesan

Ai Frutti di Mare mit Tomatensolie, Mozzarella & Meeresfriichte
Calzone - Geflllte Pizzatasche mit TomatensolRe, Mozzarella

& 3 Zutaten lhrer Wahl

an o aAd da A A ay

an

6,00

8,50
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00

10,50

10,50

13,00

11,00
13,00

13,00

13,50
14,50

14,50
11,50
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19
20
21
22

23
24
25

EXTRAS ZUR PIZZA

Frischer Knoblauch, Zwiebeln, Oliven, Mais, extra Tomatensole,

Ei, Sardellen, Rote Zwiebeln, Kapern, Champignons, Paprika, Salami
Peperoniwurst, Schinken

Thunfisch, Artischocken, Bolognese, Frische Tomaten

Broccoli, Spinat, Mozzarella, Parmesan, Gorgonzola

Rucola, Parmaschinken, Aubergine, Zucchini,

Getrocknete Tomaten, Feta

Shrimps, Salsiccia

Meeresfrichte, Burrata

PIZZE SPECIALI

Anke mit Tomatensol3e, Mozzarella, Rucola, Burrata

& Cocktail Tomaten

Calabrese mit TomatensolRe, Mozzarella, Rucola & Frischer Salsiccia
Bianchetta mit Mozzarella, Rucola, getrocknete Tomaten & Fetakase
Montana mit Mozzarella, Gorgonzola, Salsiccia & Champignons

Gamberetti mit TomatensolRe, Mozzarella, Shrimps & Zucchini

SUPPEN

Minestrone - Gemusesuppe
Crema di Pomodoro - Tomatensuppe

Stracciatella - Bouillon mit Ei

a A da A

an

a A

an

1,50
2,00
2,00
2,20
2,50
3,50

4,00
4,50

14,50

12,50
13,00
13,00
13,50

7,50
7,50
7,00



26
27
28
29
30
31
32
32.1

ANTIPASTI / VORSPEISEN & SALATE

Caprese - Tomaten, Mozzarella & Basilikum

Antipasto Italiano / (auch Vegetarisch)

Carpaccio

Insalata Italia - Gemischter Salat mit Thunfisch & Ei

Insalata Greca - Gemischter Salat mit Feta Kase

Insalata Mista - Gemischter Salat

Insalata di Pomodori - Tomatensalat mit Roten Zwiebeln & Basilikum

Kleiner Beilagensalat

PASTA

Pasta Nach Wahl - Penne / Spaghetti  (Tagliatelle / Tortellini / Gnocchi gegen Aufpreis)

33

34
35

36
37

38
39

40
41

Pomodoro - Tomatensolle

Bolognese - HackfleischsolRe

Rose - Tomatensahnesolie

Pesto - BasilikumsoRe

Gorgonzola - Gorgonzolakase Sahnesole

4 Formaggi - KadsesahnesolRe

Arrabiata - Scharfe TomatensofRle

All' Amatriciana - Tomatensofl3e mit Speck, Zwiebeln & Oliven

Carbonara - Guanciale, Eier & Pecorino Kase

(O W ¢ N ¢ W ¢ 1> WO | WY ¢ ) W ¢ 1) W
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11,00
15,00
16,50
10,00
10,00
8,50
8,50
6,00

1,00

10,00
10,50
10,00
10,50
11,00
11,50
10,00
12,00
13,50



42
43

43.1
43.2
43.3

44
45

46

47

48

49

50
51

55
56
57

Ai Frutti di Mare - WeiRweinsoRe mit Meeresfruchte
Vongole - WeiRweinsolde mit Venusmuscheln

Panna e Prosciutto - mit Sahne & Schinken

Aglio Olio e Peperoncino - mit Knoblauch, Olivendl & Scharf

Salmone - mit Tomaten- Sahnesol3e und Lachs

PASTA AL FORNO

Lasagne

Rigatoni al Forno - mit Hackfleisch-Sahnesolde, Erbsen,

Schinken & Champignons

Cannelloni al Forno - mit Fleisch oder Vegetarisch

PASTA SPECIALE

Gnocchi con Scampi - Gnocchi mit einer leichten Tomatensol3e,

Frischer Knoblauch und scharf mit Garnelen

Tagliatelle mit Gorgonzola - mit GorgonzolasoRe & Spinat
Spaghetti mit Tomatensolie, frische Salsiccia & Champignons
Spaghetti al Limone - in Zitronensol3e & Rucola

Rigatoni in Weillweinsolde, Thunfisch, Artischocken, Oliven

& Rote Zwiebeln

FLEISCH & FISCH

Paniertes Schnitzel mit Pommes
Paniertes Jagerschnitzel mit Bratkartoffeln

Paniertes Champignon-Sahne Schnitzel mit Bratkartoffeln

a o a da

a a da dy

14,00
13,00
11,50
10,00
14,50

11,00
11,50

11,50

16,50

14,00
14,50

12,00
13,50

16,90
18,50
18,50



60
61

90
91

92

Gegrillter Lachs mit Bratkartoffeln & Gemiuse

Doradenfilet mit Bratkartoffeln & Gemtuse

DESSERT

Tiramisu

Panna Cotta

Tartufo - Schoko/Pistazien

WARME GETRANKE

Tasse Kaffee

Espresso

Espresso Doppio

Espresso Macchiato
Espresso Doppio Macchiato
Cappuccino

Latte Macchiato

Glas Tee (Verschiedene Sorten)

GETRANKE

San Pellegrino 0,25l

San Pellegrino 0,75l

Aqua Panna 0,25l

Aqua Panna 0,75l

Coca Cola / Fanta / Sprite 0,33l
Coca Cola Zero 0,33l

San Bitter / Crodino 0,11

a

am A A A da A
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22,50
22,00

7,50
6,50
7,00

2,50
2,40
3,50
2,60
3,70
2,90
3,50
2,50

2,90
6,50
2,90
6,50
3,70
3,70
2,80



Paulaner Spezi 0,5l
FuzeTea Pfirsich 0,25l
FuzeTea Zitrone 0,25l
Traubensaft 0,2l
Apfelschorle 0,2I

Johannisbeerschorle 0,5l

APERITIFS

Aperol Spritz

Limoncello Spritz

Hugo

Campari Orange oder Soda
Prosecco Glas

Aperol Prosecco Glas

BIER / APFELWEIN

Italienisches Bier 0,33I
Paulaner Helles 0,33I
Paulaner Hefe Hell 0,5l
Paulaner Hefe Dunkel 0,5l

Radler 0,33l

Paulaner Helles Alkoholfrei 0,5l

an A A da A
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4,50
3,70
3,70
2,90
2,90
4,50

7,50
7,50
7,50
7,50
4,50
5,00

4,90
3,90
4,50
4,50
3,60
3,90



Paulaner Hefe Hell Alkoholfrei 0,5l

Apfelwein Herberth
-Pur 0,25l
-Pur 0,5l
-Sauer 0,25l
-Sauer 0,5l
-SuR 0,25l
-SuR 0,5l

WEINE

Hauswein Rot 0,2I
Hauswein Weiss 0,2]

Hauswein Rosé 0,2|

SPIRITUOSEN

Vecchia Romagna 2cl
Grappa Bianca 2cl
Grappa Riserva 2cl
Limoncello 2cl
Wodka 2cl

Whisky 2cl

Sambuca 2cl

an da A A A A

an o aAd da A A

4,50

2,70
4,00
2,70
4,00
2,70

4,00

6,00
6,00
6,00

5,00
5,00
6,50
5,00
5,00
5,50
5,00



Ramazzotti 2cl
Averna 2cl
Amaro del Capo 2cl

Amaretto 2cl

ALKOHOLISCHE GETRANKE

Whisky Cola
Gin Tonic
Wodka Lemon
Cuba Libre
Campari Spritz
Amaro Spritz

Lillet Lemon

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Bitterino Spritz

a A ay

(O W ¢ W1 TN« Y « ) W ¢ BN ¢}

5,00
5,00
5,50
5,00

8,50
8,50
8,50
8,50
8,00
8,50
8,50

6,50



Crodino Spritz € 6,50
Hugo Alkoholfrei € 6,50

Alle Preise inkl. MwsSt.
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Sie kdnnen alle Pizzen auch Glutenfrei bestellen mit einem Aufpreis i.H. von €3,50

PIZZA

Pizzabrot mit Tomatensol3e & Knoblauch

Margherita mit TomatensolRe & Mozzarella

Pizza Funghi mit Tomatensole, Mozzarella & Champignons
Salame Dolce mit Tomatensol3e, Mozzarella & Salami

Diavola mit Peperoniwurst, TomatensoRe, Mozzarella & Salami
Prosciutto mit TomatensolRe, Mozzarella & Kochschinken
Nicuzzo mit TomatensolRe, Mozzarella, Salami, Thunfisch,
Champignons & Rote Zwiebeln

Damiano mit Tomatensol3e, Mozzarella, Kochschinken & Oliven
Tonno mit Tomatensolde, Mozzarella, Thunfisch & Zwiebeln
Della Casa mit Tomatensol3e, Mozzarella, Salami, Schinken,
Champignons, Oliven, Thunfisch, Zwiebeln & Paprika

Acciughe mit Tomatensolie, Mozzarella, Sardellen, Kapern & Oliven
Quattro Stagioni mit Tomatensof3e, Mozzarella, Oliven, Schinken,
Artischocken & Champignons

Quattro Formaggi mit Tomatensofe und vier verschiedenen

Kasesorten

Vegetaria mit Tomatensolie, Mozzarella & frische gemischte Gemuse
Parma mit Tomatensole, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola

& Parmesan

Ai Frutti di Mare mit Tomatensolie, Mozzarella & Meeresfriichte
Calzone - Geflllte Pizzatasche mit TomatensolRe, Mozzarella

& 3 Zutaten lhrer Wahl

an o aAd da A A ay

an

6,00

8,50
10,00
10,00
10,00
10,00
11,50

10,50

10,50

13,00

11,00
13,00

13,00

13,50
14,50

14,50
11,50
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19
20
21
22

23
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EXTRAS ZUR PIZZA

Frischer Knoblauch, Zwiebeln, Oliven, Mais, extra Tomatensole,

Ei, Sardellen, Rote Zwiebeln, Kapern, Champignons, Paprika, Salami
Peperoniwurst, Schinken

Thunfisch, Artischocken, Bolognese, Frische Tomaten

Broccoli, Spinat, Mozzarella, Parmesan, Gorgonzola

Rucola, Parmaschinken, Aubergine, Zucchini,

Getrocknete Tomaten, Feta

Shrimps, Salsiccia

Meeresfrichte, Burrata

PIZZE SPECIALI

Anke mit Tomatensol3e, Mozzarella, Rucola, Burrata

& Cocktail Tomaten

Calabrese mit TomatensolRe, Mozzarella, Rucola & Frischer Salsiccia
Bianchetta mit Mozzarella, Rucola, getrocknete Tomaten & Fetakase
Montana mit Mozzarella, Gorgonzola, Salsiccia & Champignons

Gamberetti mit TomatensolRe, Mozzarella, Shrimps & Zucchini

SUPPEN

Minestrone - Gemusesuppe
Crema di Pomodoro - Tomatensuppe

Stracciatella - Bouillon mit Ei

a A da A

an

a A

an

1,50
2,00
2,00
2,20
2,50
3,50

4,00
4,50

14,50

12,50
13,00
13,00
13,50

7,50
7,50
7,00
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27
28
29
30
31
32
32.1

ANTIPASTI / VORSPEISEN & SALATE

Caprese - Tomaten, Mozzarella & Basilikum

Antipasto Italiano / (auch Vegetarisch)

Carpaccio

Insalata Italia - Gemischter Salat mit Thunfisch & Ei

Insalata Greca - Gemischter Salat mit Feta Kase

Insalata Mista - Gemischter Salat

Insalata di Pomodori - Tomatensalat mit Roten Zwiebeln & Basilikum

Kleiner Beilagensalat

PASTA

Pasta Nach Wahl - Penne / Spaghetti  (Tagliatelle / Tortellini / Gnocchi gegen Aufpreis)

33

34
35

36
37

38
39

40
41

Pomodoro - Tomatensolle

Bolognese - HackfleischsolRe

Rose - Tomatensahnesolie

Pesto - BasilikumsoRe

Gorgonzola - Gorgonzolakase Sahnesole

4 Formaggi - KadsesahnesolRe

Arrabiata - Scharfe TomatensofRle

All' Amatriciana - Tomatensofl3e mit Speck, Zwiebeln & Oliven

Carbonara - Guanciale, Eier & Pecorino Kase

(O W ¢ N ¢ W ¢ 1> WO | WY ¢ ) W ¢ 1) W
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11,00
15,00
16,50
10,00
10,00
8,50
8,50
6,00

1,00

10,00
10,50
10,00
10,50
11,00
11,50
10,00
12,00
13,50



42
43

43.1
43.2
43.3

44
45

46

47

48

49

50
51

55
56
57

Ai Frutti di Mare - WeiRweinsoRe mit Meeresfruchte
Vongole - WeiRweinsolde mit Venusmuscheln

Panna e Prosciutto - mit Sahne & Schinken

Aglio Olio e Peperoncino - mit Knoblauch, Olivendl & Scharf

Salmone - mit Tomaten- Sahnesol3e und Lachs

PASTA AL FORNO

Lasagne

Rigatoni al Forno - mit Hackfleisch-Sahnesolde, Erbsen,

Schinken & Champignons

Cannelloni al Forno - mit Fleisch oder Vegetarisch

PASTA SPECIALE

Gnocchi con Scampi - Gnocchi mit einer leichten Tomatensol3e,

Frischer Knoblauch und scharf mit Garnelen

Tagliatelle mit Gorgonzola - mit GorgonzolasoRe & Spinat
Spaghetti mit Tomatensolie, frische Salsiccia & Champignons
Spaghetti al Limone - in Zitronensol3e & Rucola

Rigatoni in Weillweinsolde, Thunfisch, Artischocken, Oliven

& Rote Zwiebeln

FLEISCH & FISCH

Paniertes Schnitzel mit Pommes
Paniertes Jagerschnitzel mit Bratkartoffeln

Paniertes Champignon-Sahne Schnitzel mit Bratkartoffeln

a o a da

a a da dy

14,00
13,00
11,50
10,00
14,50

11,00
11,50

11,50

16,50

14,00
14,50

12,00
13,50

16,90
18,50
18,50



60
61

90
91

92

Gegrillter Lachs mit Bratkartoffeln & Gemiuse

Doradenfilet mit Bratkartoffeln & Gemtuse

DESSERT

Tiramisu

Panna Cotta
Schoko-Soufflé
WARME GETRANKE

Tasse Kaffee

Espresso

Espresso Doppio

Espresso Macchiato
Espresso Doppio Macchiato
Cappuccino

Latte Macchiato

Glas Tee (Verschiedene Sorten)

GETRANKE

San Pellegrino 0,25l

San Pellegrino 0,75l

Aqua Panna 0,25l

Aqua Panna 0,75l

Coca Cola / Fanta / Sprite 0,33l
Coca Cola Zero 0,33l

San Bitter / Crodino 0,11

a

am A A A da A
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22,50
22,00

7,50
6,50

7,50

2,50
2,40
3,50
2,60
3,70
2,90
3,50
2,50

2,90
6,50
2,90
6,50
3,70
3,70
2,80



Paulaner Spezi 0,5l
FuzeTea Pfirsich 0,25l
FuzeTea Zitrone 0,25l
Traubensaft 0,2l
Apfelschorle 0,2I

Johannisbeerschorle 0,5l

APERITIFS

Aperol Spritz

Limoncello Spritz

Hugo

Campari Orange oder Soda
Prosecco Glas

Aperol Prosecco Glas

BIER / APFELWEIN

Italienisches Bier 0,33I
Paulaner Helles 0,33I
Paulaner Hefe Hell 0,5l
Paulaner Hefe Dunkel 0,5l

Radler 0,33l

Paulaner Helles Alkoholfrei 0,5l

an A A da A

(O W« ) W« ) W ¢ W ¢ ) W ¢ )
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4,50
3,70
3,70
2,90
2,90
4,50

7,50
7,50
7,50
7,50
4,50
5,00

4,90
3,90
4,50
4,50
3,60
3,90



Paulaner Hefe Hell Alkoholfrei 0,5l

Apfelwein Herberth
-Pur 0,25l
-Pur 0,5l
-Sauer 0,25l
-Sauer 0,5l
-SuR 0,25l
-SuR 0,5l

WEINE

Hauswein Rot 0,2I
Hauswein Weiss 0,2]

Hauswein Rosé 0,2|

SPIRITUOSEN

Vecchia Romagna 2cl
Grappa Bianca 2cl
Grappa Riserva 2cl
Limoncello 2cl
Wodka 2cl

Whisky 2cl

Sambuca 2cl

an da A A A A

an o aAd da A A

4,50

2,70
4,00
2,70
4,00
2,70

4,00

6,00
6,00
6,00

5,00
5,00
6,50
5,00
5,00
5,50
5,00



Ramazzotti 2cl
Averna 2cl
Amaro del Capo 2cl

Amaretto 2cl

ALKOHOLISCHE GETRANKE

Whisky Cola
Gin Tonic
Wodka Lemon
Cuba Libre
Campari Spritz
Amaro Spritz

Lillet Lemon

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Bitterino Spritz

a A ay

(O W ¢ W1 TN« Y « ) W ¢ BN ¢}

5,00
5,00
5,50
5,00

8,50
8,50
8,50
8,50
8,00
8,50
8,50

6,50



Crodino Spritz € 6,50
Hugo Alkoholfrei € 6,50

Alle Preise inkl. MwsSt.
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PIZZA AUS DEM HOLZOFEN

Pizzabrot mit Knoblauch & Tomatensauce
Tomaten & Mozzarella *®

Tomaten, Mozzarella %8 Champignons
Tomaten, Mozzarella %88 Salami >*°
Tomaten, Mozzarella e Peperoniwurst 345
Tomaten, Mozzarella & Schinken **

5 . 3,4,5
Tomaten, Mozzarella ’g, Salami ™™

& Champignons
Tomaten, Mozzarella S’g, Zwiebeln & Sardellen
Tomaten, Mozzarella S’g, Zwiebeln & Thunfisch

3,4,5

Tomaten, Mozzarella S’g, Salami , Champignons, Paprika & Peperoni

3‘4’5, Champignons & Schinken .

Tomaten, Mozzarella S’g, Salami
Pizza CALZONE - gefillte Pizzatasche - Tomaten, Mozzarella 8 und 3 Zutaten

Ihrer Wahl

Pizza della casa FORNO D ORO - Tomaten, Mozzarella >%, Salami >*°, Oliven *
Champignons, Schinken 34 Zwiebeln, Paprika, Thunfisch & Peperoni

QUATTRO STAGIONI - Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons,

Oliven & Artischoken

Tomaten, Mozzarella &, Rucola & Parmaschinken 8

Pizza Al QUATTRO FORMAGGI mit vier verschiedenen Kasesorten o8

Tomaten, Mozzarella S'g, Champignons, Thunfisch, Broccoli & Oliven 6

Pizza DEL BUON GUSTAIO - Tomaten, 3 Zutaten Ihrer Wahl 5,g’ Auberginen & Zucchini
Pizza Al FRUTTI DI MARE - mit frischen Meeresfriichten ™"

EXTRAS ZUR PIZZA

Frischer Knoblauch, Zwiebeln, Oliven®, Peperoni, Mais, Ananas jeweils
Extra Tomatensauce
Extra Mozzarella 5'g, Ei %, Sardellen, Kapern, Champignons, Paprika,

Salami >**

Peperoniwurst 3‘4’5, Schinken **

Thunfisch ¢, Artischocken, Hackfleischsauce '

Broccoli, Spinat, Mozzarella §, Parmesan , Gorgonzola ®
Rucola, Parmaschinken °, Aubergine, Zucchini

b,3,5

Shrimps **°, Salsiccia >*, Buffelmozzarella & Sucuk **

Meeresfruchte b’n, Burrata

[>T <> B <> N > B <> B <> B < B <> B > B > B > B )
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20
21

22

23
24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

ANTIPASTI / VORSPEISEN

Antipasto italiano - Gemischte italienische Vorspeise

Carpaccio di manzo - Hauchdiinn geschnittenes rohes Rinderfilet, mit Rucola,
Parmesan & & frischen Champignons

Cocktail di gamberetti - Shrimps b’3‘5, Cocktail >#

Vitello tonnato - Kalbfleisch mit Thunfischsauce d, Kapern & Sardellen ¢

lnsalata di mare - Meeresfrichtesalat b

INSALATE / SALATE

lnsalata italiana

Gemischter Salat mit Thunfisch & Ei

lnsalata capricciosa

Gemischter Salat mit Artischocken & Schinken **
lnsalata Contadina

Gemischter Salat mit Schafskase

lnsalata Caprese

Tomaten mit Mozzarella, Basilikum & Oregano
lnsalata verde

Grlner Salat

lnsalata di pomodori e cetrioli

Tomaten- & Gurkensalat

lnsalata di rucola con parmigiano
Rucolasalat mit Tomaten & Parmesan

Unsere Salate werden mit Hausdressing >, oder Essig & Olivenél serviert
ZUPPE / SUPPEN

Minestrone

Italienische Gemusesuppe
Crema di Pomodoro
Tomatencremesuppe
Stracciatella

Bouillon mit Ei © und Petersilie

Zuppa di tortellini ***

€

klein
6,50

6,50

6,50

7,00



36

37

38

39

40

41

42

43

44

45

46

47

48

49

50

51

52

53

Tortellinisuppe
Crema di broccoli
Broccolicremesuppe &

PASTA / NUDELGERICHTE

Spaghetti ** alla Bolognese

mit Fleischsauce '

Spaghetti ** Napoli

mit Tomatensauce

Spaghetti ** carbonara

mit Schinken **, Ei & Sahnesauce
Spaghetti ** al pesto

mit Basilikumsauce

Spaghetti ** all‘amatriciana

mit Zwiebeln, Tomaten, Speck 34 & Oliven ®
Spaghetti a all‘aglio olio e pepperoncino
mit OL, Knoblauch & Peperoni / scharf
Spaghetti ** alle vongole

mit frischen Venusmuscheln

Spaghetti ** ai frutti di mare

mit frischen Meeresfriichten

Spaghetti ** alla Calabrese

mit Oliven °, Auberginen, Parmesan & Zwiebeln / leicht pikant

Rigatoni ** alla Bolognese

mit Fleischsauce

Rigatoni ** Napoli

mit Tomatensauce

Rigatoni ** al gorgonzola

mit Gorgonzolasauce

Rigatoni 2 ai quattro formaggi

mit 4 verschiedenen Kasesorten °
Rigatoni ** ai broccoli

mit Broccoli in Tomaten-Sahnesauce
Rigatoni ** al pesto

mit Basilikumsauce

Rigatoni ** all* amatriciana

mit Zwiebeln, Tomaten, Schinken®* & Oliven °®
Rigatoni ** all* arrabiata

mit Tomatensauce / scharf
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64

65

66

67

68

69

70

71

Rigatoni ** carbonara
mit Schinken 3‘4, Ei & Sahnesauce
Rigatoni ** alla Calabrese
mit Oliven 6, Auberginen, Parmesan & Zwiebeln / leicht pikant
Rigatoni ** Massimo
mit Gorgonzola, Fleischsauce & Sahne
PASTA / NUDELGERICHTE

Tagliatelle ** alla Bolognese

mit Fleischsauce

Tagliatelle ** Napoli

mit Tomatensauce

Tagliatelle ** carbonara

mit Schinken **, Ei & Sahnesauce
Tagliatelle ** paesana

mit Erbsen, Schinken3’4, Champignons & Tomaten-Sahnesauce
Tagliatelle ** al salmone

mit Lachs in Tomaten-Sahnesauce
Tortellini € alla Bolognese

mit Fleischsauce

Tortellini >¥ Napoli

mit Tomatensauce

Tortellini *£ alla panna e prosciutto
mit Schinken ** & Sahnesauce
Tortellini *% paesana

mit Erbsen, Schinken **, Champignons & Tomaten-Sahnesauce
Tortelloni ** freschi ripieni con ricotta e spinaci
Frische Tortelloni, gefullt mit Ricotta & Spinat, Sauce Ihrer Wahl
Pasta ** tricolore

3 versch. Nudelsorten, mit Basilikumsauce, Tomatensauce &
Schinken 3,4 -Sahnesauce

Gnocchi®al gorgonzola

KartoffelkloBchen mit Gorgonzolasauce ®

Gnocchi ® alla Bolognese

mit Fleischsauce

Gnocchi ® Napoli

mit Tomatensauce

AL FORNO / IM OFEN UBERBACKEN
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82

83

84

85

86

87

88

89

Pasta mista

4 verschiedene Nudelsorten, 2 Sorten tberbacken

Lasagne al forno

Cannelloni al forno

Rigatoni pasticciati

mit Schinken 3‘4, Erbsen, Champignons und Hackfleisch-Sahnesauce

Tortellini® pasticciati

mit Schinken 3‘4, Erbsen, Champignons und Hackfleisch-Sahnesauce
DI VITELLO / VOM KALB

Scaloppina milanese

Mailander Schnitzel

Scaloppina ai funghi

Kalbsmedaillons mit Champignon-Sahnesauce
Scaloppina alla pizzaiola

Kalbsmedaillons mit Tomatensauce, Kapern, Oliven & Spaghetti als Beilage

Scaloppina Bolognese

Kalbsschnitzel mit Schinken > & Mozzarella iiberbacken
Scaloppina parmigiana

Kalbsschnitzel mit Tomaten-Sahnesauce & Parmesan

Scaloppina Napoli

Kalbsmedaillons mit frischen Tomaten und Mozzarella Gberbacken
Saltimbocca alla romana

Kalbsmedaillons mit Parmaschinken **und Salbei in WeiBweinsauce
Scaloppina al gorgonzola

Kalbsmedaillons in Gorgonzolasauce

Scaloppina al limone

Kalbsmedaillons in Zitronensauce

Scaloppina al vino bianco

Kalbsmedaillons in WeiBweinsauce

Cordon Bleu

Kalbsschnitzel, geflllt mit Schinken 5 & Mozzarella

DI MAIALE / VOM SCHWEIN

Cotoletta alla cacciatora

Jagerschnitzel mit Pommes frites & Salat
Cotoletta zingaresca

Paprikaschnitzel mit Pommes frites & Salat
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96
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98

99

100

101

103

104

Filetto di maiale alla griglia

Schweinefilet vom Grill

Filetto di maiale ai funghi

Schweinefilet mit Champignon-Sahnesauce

Alle Fleischgerichte — auBer 79, 88, 89 — servieren wir mit Kartoffeln, Gemuse & Salat

DI MANZO ARGENTINO / VOM ARGENTINISCHEN RIND

Bistecca alla griglia

Rumpsteak vom Grill

Bistecca alla pizzaiola

Rumpsteak mit Tomatensauce, Kapern, Oliven ®und Spaghetti als Beilage
Bistecca concipolle

Rumpsteak mit Zwiebeln

Bistecca con funghi

Rumpsteak mit Champignon-Sahnesauce

Bistecca al pepe verde

Rumpsteak mit griiner Pfeffersauce

Alle Fleischgerichte — auBer 93 - servieren wir mit Kartoffeln, Gemuse & Salat

PESCE / FISCH

Calamari fritti

Frittierte Tintenfischringe mit Beilagensalat
Frittura mista

Gemischte Fischplatte / frittiert
Gamberoni al forno

Garnelen im Ofen gebacken

Gamberoni alla provinciale

Garnelen mit Tomatensauce & Krautern der Provence
Gamberoni alla griglia

Garnelen vom Grill

Grigliata di pesce misto

Gemischte Fischplatte / gegrillt

Salmone al vino bianco
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Lachs in WeiBweinsauce

Alle Fischgerichte — auBer 97 — servieren wir mit Kartoffeln, Gemuse & Salat

Tiramisu, hausgemacht
Zabaione, hausgemacht
Caramelsauce °

I DOLCI / DESSERT

Tartufo ° - Schokolade oder Pistazie

Cassata’

Soufflé al cioccolato - Schokoladensoufflé

Créme briilée

BEVANDE CALDE / WARME GETRANKE

Tasse Kaffee

Espresso

Espresso doppio

Espresso macchiato
Cappuccino

Latte macchiato

Glas Tee verschiedene Sorten

Aperol >*? con prosecco
Campari ®Soda oder Orange
Bicchiere di prosecco
Martini Rosso o Bianco
Cynar

5,12

Aperol ™" Spritz

APERITIVI / APERITIFS

0,11
0,11
0,11
5cl
4cl
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150
151
152
153
154
155
156
157
158
159
160
161
162
163

141
142
143
144

Hugo

Unsere Speisen enthalten durch Nutzung von Fremdprodukten teilweise kennzeichnungspflichtige

Zusatzstoffe gemaB der Lebensmittelverordnung. In dieser Karte sind die Gerichte jeweils durch eine hochstehende

Zahl gekennzeichnet. Die nahereninformationen liber Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte der folgenden Auflistung:

2 / mit Geschmacksverstarker 5/ mit Farbstoffen

3/ mit Konservierungsstoffen 6/ geschwarzt

4/ mit Antioxydationsmittel 10 / mit SuBungsmittel
ALKOHOLFREIE GETRANKE

Traubensaft rot

Coca Cola >/ Light >*****% zero >1%+12
Spezi 4,511

Fanta *°

Sprite

Apfelsaft / Apfelsaftschorle
Orangensaft

Eistee * - Pfirsich oder Zitrone
Tafelwasser

San Pellegrino Mineralwasser
San Pellegrino Mineralwasser
Bitter Lemon **?
Bitterino °

Tonic Water *2
BIRRE / BIERE

Vom Fass

Weihenstephan Edel Pils vom Fass

Radler vom Fass

Cola-Bier >** - Dreckiges

Weihenstephan Hefeweissbier - hell vom Fass

Flasche

11/ mit Antioxydationsmittel

12/ chininhaltig

13/ enthélt eine Phenylalaninquelle

[ TN > BN > BN < BN <> B > B > B > I )]
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0,201
2,90
2,40
2,40
2,40
2,40
2,40
2,70
2,40
1,50

/€
/€
/€
/€
/€
/€
/€
/€
/€

0,25LFL. €
0,75LFL. €

€

0,1LFL. €

0,301
3,30
3,30
3,30
3,30

€
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147
148
149
164
165

170
171
172
173

174
176
178
180

191
192
196

199
200
201
202
203
204
205

Weihenstephan Kristallweizen
Weihenstephan Weizen alkoholfrei
Clausthaler alkoholfrei

Malzbier

Rapps Apfelwein - pur, siB oder sauer
Rapps Apfelwein - pur, siB oder sauer

OFFENE WEINE

Rosso / Rot

Lambrusco lieblich, Perlwein
Valpolicella halbtrocken, DOC
Chianti trocken, DOC
Montepulciano trocken, DOC

OFFENE WEINE

Bianco / Weiss

Colli Albani trocken, DOC

Colli Albani rosé, trocken, DOC
Pinot Grigio trocken, Veneto, DOC
Chardonnay trocken, DOC

FLASCHENWEINE & SEKT

Critone weiB, halbtrocken, IGT
Ciro rosé halbtrocken, DOC
Prosecco

SPIRITUOSEN / SPIRITS

Vecchia Romagna
Grappa Prosecco
Grappa

Grappa Riserva
Jagermeister
Limoncello
Wodka

a o dd M

a o dd M

a

0,501
0,501
0,331
0,331
0,251
0,501

0,201
5,50
5,70
6,00
5,70

0,201
5,50
5,50
6,00
6,00

0,201
7,50
6,50

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

[ TN > BN > BN > BN > B o)

a o d

a o dd M

[<> T <> B <> I > B > B > B o)



206
207
208
209
210
211
212
213
214

Whisky

Sambuca

Baileys lrish Cream™"
Ramazzotti

Averna

Montenegro

Lucano

Fernet Branca
Amaretto

WEISSWEINE

Pinot Grigio DOC / Tenuta San Giorgio

Anbaugebiet: Piave / Veneto

Rebsorte: 100% Pinot Grigio

Frisches Bouquet, fruchtig, angenehm und lebhaft in der Struktur.
Trocken, ausgewogen mit feinem Abgang.

Gavi ,,1l Poggio“ DOCG / Cascina La Ghersa

Anbaugebiet: Gavi

Rebsorte: 100% Cortese

AuBergewdhnliche Aromapalette mit einem strukturierten Korper.

Die Balance zwischen Fruchtextrakt, Sdure und Alkohol ist nahezu perfekt.

Chardonnay IGT / Azienda Vinicola Mocavero

Anbaugebiet: Salento / Puglia

Rebsorte: 100% Chardonnay

Strohgelbe Farbe von brillanter Klarheit. Elegantes Bouquet, fein und anhaltend
im Geschmack, wohlschmeckend, rund und sehr harmonisch.

Roero Ameis DOC ,,Mumplin“/ F.lli Casetta
Anbaugebiet: Veza D “Alba / Piemonte

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

0,751
0,21

0,751
0,21

0,751
0,21

0,751
0,21
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Rebsorte: 100% Ameis
Ausgepragtes Bouquet, frisch und doch schmeichelnd, weich. Betont
elegantund angenehm im Abgang, sehr bekdmmlich, angenehme Struktur.

Vernaccia S. Gimignano DOCG / Casa alle Vacche

Anbaugebiet: San Gimignano / Toscana

Rebsorte: 100% Vernaccia

Frische Fruchtnote, intensiv und aromareich, weich, trocken und ohne spitze Saure.

Vermentino di Sardegna DOC / Cantina Vernaccia

Anbaugebiet: Oristano / Sardegna

Rebsorte: 100% Vermentino

Strohgelbe Farbe mit griinlichen Reflexen. Intensiver Duft, der an Zitrusfriichte- und
Trocken und frisch mit mittlerem Abgang.

Feliciana Felugan DOP / Lugana

Anbaugebiet: Feliciana - Pozzolengo / Brescia

Rebsorte: Trebbiano di Lugana

Blumig, frisch, harmonisch, fein. Aromen von Pfirsich, Granny-Smith-Apfeln,

mit einem Hauch von Litschi. Ein langer mineralische Abgang mit frischer Saure.
ROTWEINE

Merlot DOC / Az. Agr. Paolo Rodaro

Anbaugebiet: Spessa di Cividale / Friuli

Rebsorte: 100% Merlot

Ein volles, nach Veilchen duftendes Bouquet. Angenehm im Geschmack,
trocken und harmonisch.

Barbera d‘Asti DOC ,,Tra Neult e Di“ / Garetto

Anbaugebiet: Agliano Terme (Asti) / Piemonte

Rebsorte: 100% Barbera

Ein trockener, schmackhafter und ehrlicher Wein mit den typischen Noten von
Amarenakirschen. Guter Kérper und fein im Abgang.

Primitivo Salento IGT / Az. Vinicolo Mocavero

Anbaugebiet: Salento / Puglia

Rebsorte: 100% Primitivo

Eine intensivrote Farbe mit violetten Reflexen. Ausgewogene Tannine und ein Bouquet,

das an Marmelade und Friichte erinnert.

0,751
0,21

0,751
0,21

0,751
0,21

0,751
0,21

0,751
0,21

0,751
0,21



Cannonau Sardegna DOC / Cantina Vernaccia

Anbaugebiet: Oristano / Sardegna

Rebsorte: 100% Cannonau

Rubinrot mit granatroten Reflexen. Duftet nach Beeren, dazu leichte Anklange nach
getrocknetem Holz. Trocken, weich, mittlerer Kérper mit anhaltendem Nachklang.

Nero D "Avola - Syrah IGT / Feudi S. Nicola

Anbaugebiet: Mazara del Vallo / Sicilia occidentale

Rebsorte: 70% Nero d‘Avola, 30% Syrah

Empfindungen

von reifen Fruchten. Im Gaumen warm und harmonisch, mit weichem Abgang.

Cird DOC Riserval / Duca San Felice

Anbaugebiet: Ciro Marina / Calabria

Rebsorte: Gaglioppo

Kraftiges Rubinrot mit orangefarbenen Reflexen. Intensiv mit Ankldngen
wurzig

und harmonisch, schéne Balance, ausgewogene Tannine und langer Abgang.

LONG DRINKS

Limoncello Spritz
Limoncello, Prosecco, Mineralwasser, Zitrone

Ramazzotti Rosé Cocktail

4,12

Ramazzotti Rosé, Prosecco, Bitter Lemon ™%, Orange

Aperol Orange
Aperol >*?, Prosecco, Orangensaft, Mineralwasser, Orange

Amaretto Apfel
Amaretto, Apfelsaft

Lillet Lemon
Lillet Blanc, Bitter Lemon 4’12, Zitrone

Apero Paradisi

0,751
0,21

0,751
0,21

0,751
0,21



Ramazzotti rosé, Orangensaft, WeiBwein, Mineralwasser, Basilikum

Wodka Lemon

Wodka, Limettensaft, Bitter Lemon 412

, Limette
Cuba Libre

511
Rum, Coca Cola ™

, Limette

Gin Tonic
Gin, Tonic Water 12, Limette

Jacky Cola
Whiskey, Coca Cola >

Bacardi Cola

WeiBer Rum, Coca Cola >

Mojito
Rum, Mineralwasser, Brauner Zucker, Limette, Minze

Buona Notte
Rum, Gin, Wodka, Coca Cola >, Limette

Alle Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer & Bedienungsgeld.
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PIZZA FROM THE WOOD-FIRED OVEN

Pizza bread with garlic & tomato sauce
Tomatoes & Mozzarella

Tomatoes & Mozzarella & Mushrooms
Tomatoes & Mozzarella & Salami **°

Tomatoes & Mozzarella & pepperoni sausage 845
Tomatoes & Mozzarella & ham >*

3,4,5
™ & mushrooms

Tomatoes & Mozzarella, Salami
Tomatoes & Mozzarella, onions & anchovies

Tomatoes & Mozzarella, onions & tuna

Tomatoes & Mozzarella, Salami 3‘4’5, mushrooms, paprika & peperoni

Tomatoes & Mozzarella, Salami >*°, mushrooms & ham **

Pizza CALZONE -filled pizza pocket - Tomatoes & cheese *and 3 ingredients of your
choice

Pizza della casa FORNO D " ORO - Tomatoes & Mozzarella °, Salami **°, mushrooms,
Mushrooms, ham *,*, onions, peppers, tuna & peppers

QUATTRO STAGIONI - Tomatoes, mozzarella & Ham, mushrooms,

olives & artichokes

Tomatoes, mozzarella, rocket salad & Parma ham

Pizza Al QUATTRO FORMAGGI with four different types of cheese >

Tomatoes, cheese °, mushrooms, tuna, Broccoli & olives °

Pizza DEL BUON GUSTAIO - Tomatoes, cheese, aubergines & courgettes

Pizza Al FRUTTI DI MARE - with fresh seafood

EXTRA TOPPINGS for PIZZA

Fresh garlic, onions, Olives®, Peperoni, sweet corn, Ananas, each
Extra Tomato sauce

. . . 3,4,
Eggs, anchovies, capers, mushrooms, paprika, salami 345

4 4
3,4,5, ham 3,

Peperoni sausage
Tuna, artichokes, Minced meat

Broccoli, spinach, mozzarella, Parmesan, gorgonzola
Rocket salad, Parma ham °, aubergine, courgette
Shrimps >®, salsiccia **, buffalo mozzarella, Sucuk **

Seafood, Burrata

[>T <> B <> N > B <> B <> B < B <> B > B > B > B )
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30

31

32

33

34

ANTIPASTI / STARTERS

Antipasto italiano - Italian mixed starter

Carpaccio di manzo - Thinly sliced raw fillet of beef, with rocket,
parmesan & fresh mushrooms

Cocktail di gamberetti - Shrimps 3’5, Cocktail

Vitello tonnato - Veal with tuna sauce, capers & anchovies
lnsalata di mare - Seafood salad

INSALATE / SALADS

lnsalata italiana

Mixed salad with tuna & egg

lnsalata capricciosa

Mixed salad with artichokes & ham **
lnsalata Contadina

Mixed salad with feta cheese

lnsalata Caprese

Tomatoes with mozzarella, basil & oregano
lnsalata verde

Green salad

lnsalata di pomodori e cetrioli

Tomato & cucumber salad

lnsalata di rucola con parmigiano
Rocket salad with tomatoes & parmesan

. . 4 . . .
Our salads are served with house dressing 4 orvinegar & olive oil

ZUPPE / SOUPS

Minestrone

Italian vegetable soup
Crema di pomodoro

Cream of Tomato soup
Stracciatella

Bouillon with egg and parsley

€

klein
6,50

6,50

6,50

7,00
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52
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Zuppa di tortellini 3
Tortellini soup

Crema di broccoli
Cream of broccoli soup

PASTA / PASTA DISHES

Spaghetti alla Bolognese

with a meat sauce

Spaghetti Napoli

with tomato sauce

Spaghetti carbonara

with ham **, egg & cream sauce
Spaghetti al pesto

with basil sauce

Spaghetti all‘amatriciana

with onions, tomatoes, bacon®* & olives °®
Spaghetti all‘aglio olio e pepperoncino
with oil, garlic & chilli peppers / spicy
Spaghetti alle vongole

with fresh clams

Spaghetti ai frutti di mare

with fresh seafood

Spaghetti alla Calabrese

with olives 6, aubergines, parmesan & onions / slightly spicy

Rigatoni alla Bolognese

with a meat sauce

Rigatoni Napoli

with tomato sauce

Rigatoni al gorgonzola

with gorgonzola sauce

Rigatoni ai quattro formaggi

with 4 different types of cheese °
Rigatoni ai broccoli

with broccoli in tomato cream sauce
Rigatoni al pesto

with basil sauce

Rigatoni all* amatriciana

with onions, tomatoes, ham>* & olives °
Rigatoni all‘ arrabiata

with tomato sauce / spicy
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Rigatoni carbonara
with ham 3’4, egg & cream sauce
Rigatoni alla Calabrese
with olives 6, aubergines, parmesan & onions / slightly spicy
Rigatoni Massimo
with gorgonzola, meat sauce & cream
PASTA / PASTA DISHES

Tagliatelle alla Bolognese

with a meat sauce

Tagliatelle Napoli

with tomato sauce

Tagliatelle carbonara

with ham **, egg & cream sauce

Tagliatelle paesana

with peas, ham3’4, mushrooms & tomato cream sauce
Tagliatelle al salmone

with salmon in tomato cream sauce

Tortellini® alla Bolognese

with a meat sauce

Tortellini® Napoli

mit Tomatensauce

Tortellini® alla panna e prosciutto

with ham ** & cream sauce

Tortellini * paesana

with peas, ham **, mushrooms & tomato cream sauce
Tortelloni freschi ripieni con ricotta e spinaci

Fresh tortelloni filled with ricotta & spinach, sauce of your choice
Pasta tricolore

3 different types of pasta, with basil sauce,

tomato sauce & Ham ** cream sauce, tomato sauce & Ham 3,4 cream sauce
Gnocchi®al gorgonzola

Potato dumplings with gorgonzola sauce

Gnocchi ® alla Bolognese

with a meat sauce

Gnocchi ® Napoli

with tomato sauce

AL FORNO / OVEN BAKED
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Pasta mista

4 different types of pasta, 2 types baked

Lasagne al forno

Cannelloni al forno

Rigatoni pasticciati

with ham 3’4, peas, mushrooms and minced meat cream sauce

Tortellini® pasticciati

with ham 3’4, peas, mushrooms and minced meat cream sauce
DIVITELLO / CALF

Scaloppina milanese

Milanese escalope

Scaloppina ai funghi

Veal medallions with mushroom cream sauce
Scaloppina alla pizzaiola

Veal medallions with tomato sauce, capers, olives & spaghetti on the side

Scaloppina Bolognese

Veal escalope with ham ** & mozzarella ® au gratin
Scaloppina parmigiana

Veal escalope with tomato cream sauce & parmesan
Scaloppina Napoli

Veal medallions au gratin with fresh tomatoes and mozzarella
Saltimbocca alla romana

Veal medallions with parmaham >* and sage in white wine sauce
Scaloppina al gorgonzola

Veal medallions in gorgonzola sauce
Scaloppina al limone

Veal medallions in lemon sauce

Scaloppina al vino bianco

Veal medallions in white wine sauce

Cordon Bleu

Veal escalope filled with ham >* & mozzarella ®

DI MAIALE / PORK

Cotoletta alla cacciatora

Jagerschnitzel (escalope) with chips & salad
Cotoletta zingaresca

Pepper schnitzel with chips & salad
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Filetto di maiale alla griglia

Grilled pork fillet

Filetto di maiale ai funghi

Pork fillet with mushroom cream sauce

All meat dishes - except 79, 88, 89 - are served with potatoes, vegetables & salad

DI MANZO ARGENTINO / ARGENTINIAN BEEF

Bistecca alla griglia

Rump steak from the grill

Bistecca alla pizzaiola

Rump steak with tomato sauce, capers, olives ®and spaghetti on the side
Bistecca con cipolle

Rump steak with onions

Bistecca con funghi

Rump steak with mushroom cream sauce

Bistecca al pepe verde

Rump steak with green pepper sauce

All meat dishes - except 93 - are served with potatoes, vegetables & salad

PESCE / FISH

Calamari fritti

Deep-fried calamari (squid rings) with side salad
Frittura mista

Mixed fish platter / deep-fried

Gamberoni al forno

Oven-baked prawns

Gamberoni alla provinciale

Prawns with tomato sauce & herbs de Provence
Gamberoni alla griglia

Grilled prawns
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134
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Grigliata di pesce misto
Mixed fish platter / grilled
Salmone al vino bianco
Salmon in white wine sauce

Allfish dishes - except 97 - are served with potatoes, vegetables & salad

I DOLCI/ DESSERT

Tiramisu, homemade

Zabaione, homemade

Panna Cotta, homemade - with raspberry, strawberry, chocolate or caramel sauce °
Tartufo ° - Chocolate or pistachio

Cassata’

Soufflé al cioccolato - Chocolate soufflé

Créme briilée

BEVANDE CALDE / HOT DRINKS

Cup of Coffee

Espresso

Espresso doppio

Espresso macchiato
Cappuccino

Latte macchiato

Cup of Tea - different flavours

APERITIVI / APERITIFS

Aperol >*? con prosecco
Campari ®Soda or Orange
Bicchiere di prosecco
Martini Rosso or Bianco
Cynar

5,12

Aperol ™" Spritz

0,11
0,11
0,11
5cl
4cl

[>T > B <> B <> B <> B > B o) [ TN > BN > BN > BN > B > B o)
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Hugo

Due to the use of third-party products, some of our dishes contain additives that must be labelled in

accordance with food regulations. In this menu, the dishes are labelled with a superscript number.

Please refer to the following list for more detailed information on additives:

2 / with flavour enhancer 5/ with colourants
3/ with preservatives 6/ blackened
4 / with antioxidant 10 / with sweetener

NON ALCOHOLIC BEVERAGES

Red grape juice

Coca Cola >/ Light >*****% zero >1%+12
Spezi 4,511

Fanta *°

Sprite

Apple juice / Apple juice spritzer
Orange juice

Ice Tea * - Peach or lemon

Table water

San Pellegrino Mineral water
San Pellegrino Mineral water
Bitter Lemon **?
Bitterino °

Tonic Water *2

BIRRE / BEER
Draft
Weihenstephan Edel Pils on tap
Radler on tap
Cola-Beer >*' -, Dreckiges®

Weihenstephan Wheat beer - Light on tap

Bottled

11/th antioxidant

12/ contains quinine

13/ contains a source of phenylalanine

[ TN > BN > BN < BN <> B > B > B > I )]

a o dd

0,201
2,90
2,40
2,40
2,40
2,40
2,40
2,70
2,40
1,50

/€
/€
/€
/€
/€
/€
/€
/€
/€

0,25LFL. €
0,75LFL. €

€

0,1LFL. €

0,301
3,30
3,30
3,30
3,30

€

/€
/€
/€
/€
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Weihenstephan Kristallweizen
Weihenstephan Weizen alcohol free
Clausthaler alcohol free

Malt beer

Rapps Cider - pure, sweet or sour
Rapps Cider - pure, sweet or sour

OPEN WINES
Rosso / Red
Lambrusco sweet, sparkling wine
Valpolicella Semi-dry, DOC
Chiantidry, DOC
Montepulciano dry, DOC
OPEN WINES

Bianco / White

Colli Albani dry, DOC

Colli Albani rosé, dry, DOC

Pinot Grigio trocken, Veneto, DOC
Chardonnay dry, DOC

BOTTLED WINES & SPARKLING WINES

Critone weiB3, Semi-dry, IGT
Cird rosé Semi-dry, DOC
Prosecco

SPIRITUOSEN / SPIRITS

Vecchia Romagna
Grappa Prosecco
Grappa

Grappa Riserva
Jagermeister
Limoncello
Wodka

a o dd M

a o dd M

a

0,501
0,501
0,331
0,331
0,251
0,501

0,201
5,50
5,70
6,00
5,70

0,201
5,50
5,50
6,00
6,00

0,201
7,50
6,50

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

[ TN > BN > BN > BN > B o)
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/€
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/€
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/€
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Whisky

Sambuca

Baileys lrish Cream™"
Ramazzotti

Averna

Montenegro

Lucano

Fernet Branca
Amaretto

WHITE WINES

Pinot Grigio DOC / Tenuta San Giorgio

Region: Piave / Veneto

Variety: 100% Pinot Grigio

Fresh bouquet, fruity, pleasant and lively in structure. Dry, balanced with a fine finish.

Gavi ,,1l Poggio“ DOCG / Cascina La Ghersa

Region: Gavi

Variety: 100% Cortese

Exceptional range of flavours with a structured body. The balance between fruit extract,
acidity and alcohol is almost perfect.

Chardonnay IGT / Azienda Vinicola Mocavero

Region: Salento / Puglia

Variety: 100% Chardonnay

Straw-yellow colour of brilliant clarity. Elegant bouquet, fine and persistent flavour, tasty,
round and very harmonious.

Roero Ameis DOC ,,Mumplin“/ F.lli Casetta
Region: Veza D "Alba / Piemonte
Variety: 100% Ameis

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

0,751
0,21

0,751
0,21

0,751
0,21

0,751
0,21

[ TN > BN > B > B > B > B > B > B )



Distinctive bouquet, fresh and yet flattering, soft. Emphatically elegant and pleasant on the
finish, very digestible, pleasant structure.

Vernaccia S. Gimignano DOCG / Casa alle Vacche 0,751
Region: San Gimignano / Toscana 0,21
Variety: 100% Vernaccia

Fresh fruit notes, intense and rich in flavour, soft, dry and without sharp acidity

Vermentino di Sardegna DOC / Cantina Vernaccia 0,751
Region: Oristano / Sardegna 0,21
Variety: 100% Vermentino

Straw yellow colour with greenish reflections. Intense fragrance reminiscent of citrus fruits

and flowers. Dry and fresh with a medium finish.

Feliciana Felugan DOP / Lugana 0,751
Region: Feliciana - Pozzolengo / Brescia 0,21
Variety: Trebbiano di Lugana

Floral, fresh, harmonious, fine. Flavours of peach, Granny Smith apples, with a hint

of lychee. A long mineral finish with fresh acidity.

RED WINES

Merlot DOC / Az. Agr. Paolo Rodaro 0,751
Region: Spessa di Cividale / Friuli 0,21
Variety: 100% Merlot

Afull, violet-scented bouquet. Pleasant flavour, dry and harmonious.

Barbera d‘Asti DOC ,,Tra Neult e Di“ / Garetto 0,751
Region: Agliano Terme (Asti) / Piemonte 0,21
Variety: 100% Barbera

A dry, flavoursome and honest wine with the typical notes of Amarena cherries.

Good body and a fine finish.

Primitivo Salento IGT / Az. Vinicolo Mocavero 0,751
Region: Salento / Puglia 0,21
Variety: 100% Primitivo

An intense red colour with violet reflections. Balanced tannins and a bouquet

reminiscent of jam and fruit.

Cannonau Sardegnha DOC / Cantina Vernaccia 0,751



Region: Oristano / Sardegna

Variety: 100% Cannonau

Ruby red with garnet-red reflections. Smells of berries, with slight hints of dried wood.
Dry, soft, medium-bodied with a lingering finish.

Nero D "Avola - Syrah IGT / Feudi S. Nicola

Region: Mazara del Vallo / Sicilia occidentale

Variety: 70% Nero d‘Avola, 30% Syrah

Vivid ruby red colour with violet reflections. Persistent aroma with intense
sensations of ripe fruit. Warm and harmonious on the palate, with a soft finish.

Ciro DOC Riserval / Duca San Felice
Region: Ciro Marina / Calabria
Variety: Gaglioppo

Deep ruby red with orange-coloured reflections. Intense with hints of wild forest fruits.

Then a scent of tobacco, liquorice and violets. Fruity, spicy and harmonious, beautiful
balance, well-balanced tannins and a long finish.

LONG DRINKS

Limoncello Spritzer
Limoncello, Prosecco, mineral water, lemon

Ramazzotti Rosé Cocktail

Ramazzotti Rosé, Prosecco, Bitter Lemon 412

, Orange
Aperol Orange
Aperol >*?, Prosecco, Orangensaft, Mineralwasser, Orange

Amaretto Apple
Amaretto, apple juice

Lillet Lemon

4,12

Lillet Blanc, Bitter Lemon ~™*, Lemon

Apero Paradisi

0,21

0,751
0,21

0,751
0,21



Ramazzotti rosé, orange juice, white wine, mineral water, basil

Vodka Lemon
Vodka, lime juice, bitter lemon 4.12, lime

Cuba Libre

511
Rum, Coca Cola ™

, Lime

Gin Tonic
Gin, Tonic Water 12, Lime

Jacky Cola
Whiskey, Coca Cola >

Bacardi Cola

White rum, Coca Cola >

Mojito
Rum, mineral water, brown sugar, lime, mint

Buona Notte
Rum, Gin, Vodka, Coca Cola >**, Limes

All prices include VAT & service charge.
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PIZZA FROM THE WOOD-FIRED OVEN

Pizza bread with garlic & tomato sauce
Tomatoes & mozzarella

Tomatoes & mozzarella & mushrooms
Tomatoes & mozzarella & Salami **°

Tomatoes & mozzarella & pepperoni sausage 345
Tomatoes & mozzarella & ham **

3,4,5
7 & mushrooms

Tomatoes & mozzarella, salami
Tomatoes & mozzarella, onions & anchovies

Tomatoes & mozzarella, onions & tuna

Tomatoes & mozzarella, salami 3’4‘5, mushrooms, paprika & peperoni

Tomatoes & mozzarella, salami >*°, mushrooms & ham **

Pizza CALZONE -filled pizza pocket - tomatoes & cheese *and 3 ingredients of your
choice

Pizza della casa FORNO D “ORO - Tomatoes & cheese °, Salami **°, mushrooms, ham

3 . . . .
‘4, onions, paprika, olives 6, tuna & peperoni

QUATTRO STAGIONI - Tomatoes, mozzarella & ham, mushrooms, olives & artichokes
Tomatoes, mozzarella, rocket salad & Parma ham

Pizza Al QUATTRO FORMAGGI with four different types of cheese °

Tomatoes, cheese °, mushrooms, tuna, broccoli & olives °

Pizza DEL BUON GUSTAIO - Tomatoes, cheese, aubergines & courgettes

Pizza Al FRUTTI DI MARE - with fresh seafood

EXTRA TOPPINGS for PIZZA

Fresh garlic, onions, olives6, peperoni, sweet corn, ananas, each
Extra tomato sauce

. . . 3,4,
Eggs, anchovies, capers, mushrooms, paprika, salami 345

,4,5, 3,4
345 ham

Peperoni sausage
Tuna, artichokes, minced meat

Broccoli, spinach, mozzarella, parmesan, gorgonzola
Rocket salad, Parma ham °, aubergine, courgette
Shrimps >®, salsiccia **, buffalo mozzarella, Sucuk **

Seafood, burrata

a ad M D o d

a

a o M M

a o a dd M
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ANTIPASTI / STARTERS

Antipasto italiano - Italian mixed starter

Carpaccio di manzo - Thinly sliced raw fillet of beef, with rocket,
parmesan & fresh mushrooms

Cocktail di gamberetti - Shrimps 3’5, Cocktail

Vitello tonnato - Veal with tuna sauce, capers & anchovies
lnsalata di mare - Seafood salad

INSALATE / SALADS

lnsalata italiana

Mixed salad with tuna & egg

lnsalata capricciosa

Mixed salad with artichokes & ham **
lnsalata Contadina

Mixed salad with feta cheese

lnsalata Caprese

Tomatoes with mozzarella, basil & oregano
lnsalata verde

Green salad

lnsalata di pomodori e cetrioli

Tomato & cucumber salad

lnsalata di rucola con parmigiano
Rocket salad with tomatoes & parmesan

Our salads are served with house dressing 3’4, orvinegar & olive oil
ZUPPE / SOUPS

Minestrone

Italian vegetable soup
Crema di pomodoro

Cream of Tomato soup
Stracciatella

Bouillon with egg and parsley
Zuppa di tortellini

klein
€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50
€ 7,00
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Tortellini soup
Crema di broccoli
Cream of broccoli soup

PASTA / PASTA DISHES

Spaghetti alla Bolognese

with a meat sauce

Spaghetti Napoli

with tomato sauce

Spaghetti carbonara

with ham **, egg & cream sauce
Spaghetti al pesto

with basil sauce

Spaghetti all‘amatriciana

with onions, tomatoes, bacon ** &olives ®
Spaghetti all‘aglio olio e pepperoncino
with oil, garlic & chilli peppers / spicy
Spaghetti alle vongole

with fresh clams

Spaghetti ai frutti di mare

with fresh seafood

Spaghetti alla Calabrese

with olives 6, aubergines, parmesan & onions / slightly spicy
Rigatoni alla Bolognese

with a meat sauce

Rigatoni Napoli

with tomato sauce

Rigatoni al gorgonzola

with gorgonzola sauce

Rigatoni ai quattro formaggi

with 4 different types of cheese °
Rigatoni ai broccoli

with broccoli in tomato cream sauce
Rigatoni al pesto

with basil sauce

Rigatoni all* amatriciana

with onions, tomatoes, ham>* & olives °
Rigatoni all‘ arrabiata

with tomato sauce / spicy
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Rigatoni carbonara
with ham 3’4, egg & cream sauce
Rigatoni alla Calabrese
with olives 6, aubergines, parmesan & onions / slightly spicy
Rigatoni Massimo
with gorgonzola, meat sauce & cream
PASTA / PASTA DISHES

Tagliatelle alla Bolognese

with a meat sauce

Tagliatelle Napoli

with tomato sauce

Tagliatelle carbonara

with ham **, egg & cream sauce

Tagliatelle paesana

with peas, ham3’4, mushrooms & tomato cream sauce
Tagliatelle al salmone

with salmon in tomato cream sauce

Tortellini® alla Bolognese

with a meat sauce

Tortellini® Napoli

mit Tomatensauce

Tortellini® alla panna e prosciutto

with ham ** & cream sauce

Tortellini * paesana

with peas, ham **, mushrooms & tomato cream sauce
Tortelloni freschi ripieni con ricotta e spinaci

Fresh tortelloni filled with ricotta & spinach, sauce of your choice
Pasta tricolore

3 different types of pasta, with basil sauce,

tomato sauce & Ham ** cream sauce, tomato sauce & Ham 3,4 cream sauce
Gnocchi®al gorgonzola

Potato dumplings with gorgonzola sauce

Gnocchi ® alla Bolognese

with a meat sauce

Gnocchi ® Napoli

with tomato sauce

AL FORNO / OVEN BAKED
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Pasta mista

4 different types of pasta, 2 types baked

Lasagne al forno

Cannelloni al forno

Rigatoni pasticciati

with ham 3’4, peas, mushrooms and minced meat cream sauce

Tortellini® pasticciati

with ham 3’4, peas, mushrooms and minced meat cream sauce
DIVITELLO / CALF

Scaloppina milanese

Milanese escalope

Scaloppina ai funghi

Veal medallions with mushroom cream sauce
Scaloppina alla pizzaiola

Veal medallions with tomato sauce, capers, olives & spaghetti on the side

Scaloppina Bolognese

Veal escalope with ham %4 & mozzarella au gratin
Scaloppina parmigiana

Veal escalope with tomato cream sauce & parmesan
Scaloppina Napoli

Veal medallions au gratin with fresh tomatoes and mozzarella
Saltimbocca alla romana

Veal medallions with parma ham >* and sage in white wine sauce
Scaloppina al gorgonzola

Veal medallions in gorgonzola sauce
Scaloppina al limone

Veal medallions in lemon sauce

Scaloppina al vino bianco

Veal medallions in white wine sauce

Cordon Bleu

Veal escalope filled with ham >* & mozzarella

DI MAIALE / PORK

Cotoletta alla cacciatora

Jagerschnitzel (escalope) with chips & salad
Cotoletta zingaresca

Pepper schnitzel with chips & salad
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Filetto di maiale alla griglia

Grilled pork fillet

Filetto di maiale ai funghi

Pork fillet with mushroom cream sauce

All meat dishes - except 79, 88, 89 - are served with potatoes, vegetables & salad

DI MANZO ARGENTINO / ARGENTINIAN BEEF

Bistecca alla griglia

Rump steak from the grill

Bistecca alla pizzaiola

Rump steak with tomato sauce, capers, olives ®and spaghetti on the side
Bistecca con cipolle

Rump steak with onions

Bistecca con funghi

Rump steak with mushroom cream sauce

Bistecca al pepe verde

Rump steak with green pepper sauce

All meat dishes - except 93 - are served with potatoes, vegetables & salad
PESCE / FISH

Calamari fritti

Deep-fried calamari (squid rings) with side salad
Frittura mista

Mixed fish platter / deep-fried

Gamberoni al forno

Oven-baked prawns

Gamberoni alla provinciale

Prawns with tomato sauce & herbs de Provence
Gamberoni alla griglia

Grilled prawns

Grigliata di pesce misto

Mixed fish platter / grilled

Salmone al vino bianco
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Salmon in white wine sauce

Allfish dishes - except 97 - are served with potatoes, vegetables & salad

I DOLCI/ DESSERT

Tiramisu, homemade

Zabaione, homemade

Panna Cotta, homemade - with raspberry, strawberry, chocolate or caramel sauce °
Tartufo ° - Chocolate or pistachio

Cassata’

Soufflé al cioccolato - Chocolate soufflé

Créme briilée

BEVANDE CALDE / WARME GETRANKE

Cup of Coffee

Espresso

Espresso doppio

Espresso macchiato
Cappuccino

Latte macchiato

Cup of Tea - different flavours

APERITIVI / APERITIFS

Aperol >*? con prosecco
Campari ®Soda or Orange
Bicchiere di prosecco
Martini Rosso or Bianco
Cynar

5,12

Aperol ™" Spritz

0,11
0,11
0,11
5cl
4cl
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Hugo

Due to the use of third-party products, some of our dishes contain additives that must be labelled in

accordance with food regulations. In this menu, the dishes are labelled with a superscript number.

Please refer to the following list for more detailed information on additives:

2 / with flavour enhancer 5/ with colourants
3/ with preservatives 6/ blackened
4/ with antioxidant 10/ with sweetener

NON ALCOHOLIC BEVERAGES

Red grape juice

Coca Cola >/ Light >*****% zero >1%+12
Spezi 4,511

Fanta *°

Sprite

Apple juice / Apple juice spritzer
Orange juice

Ice Tea * - Peach or lemon

Table water

San Pellegrino Mineral water
San Pellegrino Mineral water
Bitter Lemon **?
Bitterino °

Tonic Water *2

BIRRE / BEER
Draft
Weihenstephan Edel Pils on tap
Radler on tap
Cola-Beer >*' -, Dreckiges®

Weihenstephan Wheat beer - Light on tap

Bottled

11/th antioxidant

12/ contains quinine

13/ contains a source of phenylalanine

a oa M b o M M

a M M M

0,201
2,90
2,40
2,40
2,40
2,40
2,40
2,70
2,40
1,50

0,25 L FL.
0,75 LFL

FL

0,301
3,30
3,30
3,30
3,30
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Weihenstephan Kristallweizen
Weihenstephan Weizen alcohol free
Clausthaler alcohol free

Malt beer

Rapps Cider - pure, sweet or sour
Rapps Cider - pure, sweet or sour

OPEN WINES
Rosso / Red
Lambrusco sweet, sparkling wine
Valpolicella Semi-dry, DOC
Chiantidry, DOC
Montepulciano dry, DOC
OPEN WINES

Bianco / White

Colli Albani dry, DOC

Colli Albani rosé, dry, DOC

Pinot Grigio trocken, Veneto, DOC
Chardonnay dry, DOC

BOTTLED WINES & SPARKLING WINES

Critone weiB3, Semi-dry, IGT
Cird rosé Semi-dry, DOC
Prosecco

SPIRITUOSEN / SPIRITS

Vecchia Romagna
Grappa Prosecco
Grappa

Grappa Riserva
Jagermeister
Limoncello
Wodka

a o M M

a o M M

a

0,501
0,501
0,331
0,331
0,251
0,501

0,201
5,50
5,70
6,00
5,70

0,201
5,50
5,50
6,00
6,00

0,201
7,50
6,50

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

a o M M o d

/€
/€
/€
/€

/€
/€
/€
/€

/€
/€

a o a ™



206
207
208
209
210
211
212
213
214

Whisky

Sambuca

Baileys lrish Cream™"
Ramazzotti

Averna

Montenegro

Lucano

Fernet Branca
Amaretto

WEISSWEINE

Pinot Grigio DOC / Tenuta San Giorgio

Region: Piave / Veneto

Variety: 100% Pinot Grigio

Fresh bouquet, fruity, pleasant and lively in structure. Dry, balanced with a fine finish.

Gavi ,,1l Poggio“ DOCG / Cascina La Ghersa

Region: Gavi

Variety: 100% Cortese

Exceptional range of flavours with a structured body. The balance between fruit extract,
acidity and alcohol is almost perfect.

Chardonnay IGT / Azienda Vinicola Mocavero

Region: Salento / Puglia

Variety: 100% Chardonnay

Straw-yellow colour of brilliant clarity. Elegant bouquet, fine and persistent flavour, tasty,
round and very harmonious.

Roero Ameis DOC ,,Mumplin“/ F.lli Casetta
Region: Veza D "Alba / Piemonte
Variety: 100% Ameis

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

0,751
0,21

0,751
0,21

0,751
0,21

0,751
0,21
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Distinctive bouquet, fresh and yet flattering, soft. Emphatically elegant and pleasant on the
finish, very digestible, pleasant structure.

Vernaccia S. Gimignano DOCG / Casa alle Vacche 0,751
Region: San Gimignano / Toscana 0,21
Variety: 100% Vernaccia

Fresh fruit notes, intense and rich in flavour, soft, dry and without sharp acidity

Vermentino di Sardegna DOC / Cantina Vernaccia 0,751
Region: Oristano / Sardegna 0,21
Variety: 100% Vermentino

Straw yellow colour with greenish reflections. Intense fragrance reminiscent of citrus fruits

and flowers. Dry and fresh with a medium finish.

Feliciana Felugan DOP / Lugana 0,751
Region: Feliciana - Pozzolengo / Brescia 0,21
Variety: Trebbiano di Lugana

Floral, fresh, harmonious, fine. Flavours of peach, Granny Smith apples, with a hint

of lychee. A long mineral finish with fresh acidity.

ROTWEINE

Merlot DOC / Az. Agr. Paolo Rodaro 0,751
Region: Spessa di Cividale / Friuli 0,21
Variety: 100% Merlot

Afull, violet-scented bouquet. Pleasant flavour, dry and harmonious.

Barbera d‘Asti DOC ,,Tra Neult e Di“ / Garetto 0,751
Region: Agliano Terme (Asti) / Piemonte 0,21
Variety: 100% Barbera

A dry, flavoursome and honest wine with the typical notes of Amarena cherries.

Good body and a fine finish.

Primitivo Salento IGT / Az. Vinicolo Mocavero 0,751
Region: Salento / Puglia 0,21
Variety: 100% Primitivo

An intense red colour with violet reflections. Balanced tannins and a bouquet

reminiscent of jam and fruit.

Cannonau Sardegnha DOC / Cantina Vernaccia 0,751



Region: Oristano / Sardegna

Variety: 100% Cannonau

Ruby red with garnet-red reflections. Smells of berries, with slight hints of dried wood.
Dry, soft, medium-bodied with a lingering finish.

Nero D "Avola - Syrah IGT / Feudi S. Nicola

Region: Mazara del Vallo / Sicilia occidentale

Variety: 70% Nero d‘Avola, 30% Syrah

Vivid ruby red colour with violet reflections. Persistent aroma with intense
sensations of ripe fruit. Warm and harmonious on the palate, with a soft finish.

Ciro DOC Riserval / Duca San Felice

Region: Ciro Marina / Calabria

Variety: Gaglioppo

Deep ruby red with orange-coloured reflections. Intense with hints of wild forest fruits.
Then a scent of tobacco, liquorice and violets. Fruity, spicy and harmonious, beautiful
balance, well-balanced tannins and a long finish.

LONG DRINKS

Limoncello Spritzer
Limoncello, Prosecco, mineral water, lemon

Ramazzotti Rosé Cocktail

Ramazzotti Rosé, Prosecco, Bitter Lemon 412

, Orange
Aperol Orange
Aperol >*?, Prosecco, Orangensaft, Mineralwasser, Orange

Amaretto Apple
Amaretto, apple juice

Lillet Lemon

4,12

Lillet Blanc, Bitter Lemon ~™*, Lemon

Apero Paradisi

0,21

0,751
0,21

0,751
0,21



Ramazzotti rosé, orange juice, white wine, mineral water, basil

Vodka Lemon
Vodka, lime juice, bitter lemon 4.12, lime

Cuba Libre

511
Rum, Coca Cola ™

, Lime

Gin Tonic
Gin, Tonic Water 12, Lime

Jacky Cola
Whiskey, Coca Cola >

Bacardi Cola

White rum, Coca Cola >

Mojito
Rum, mineral water, brown sugar, lime, mint

Buona Notte
Rum, Gin, Vodka, Coca Cola >**, Limes

All prices include VAT & service charge.
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